
 
    
 

 
Menu de l’Hostellerie 

 
   L’assiette de salade gourmande 

                  oeufs de truite fumée , émincé de carpe & saumon, rillettes de grenouilles 
    Ou 

                           Gâteau de foies de Volaille sauce homardine 
Ou 

  Petite terrine chaude de brochet et sa sauce verte 
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 Volaille fermière à la crème fraîche comme en Dombes 
Crème gastronomique de Bresse Etrez 

 Ou 
      Grenouilles fraîches (portion de 220g) cuisinées au beurre Ail & Persil 
                                                   (Suppl.5€00 ) 

  Beurre de Bresse de Baratte 
 Ou 

Dos de merlu de ligne réduction vin rouge et lard fumé 
fine purée de potimarron au pain d'épices 
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Légumes du marché 
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                            L’assiette de fromages affinés de la ferme 
Ou 

Fromage blanc à la crème 
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Les desserts de l’Hostellerie 
 

 Menu à 32,50€ 
    

                 
Nous nous gardons la réserve de faire ou ne pas faire notre chariot des desserts 

 
   
 
 
 


